patiswiss

IN NATURE'S FOOTSTEPS
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Das Kerngeschaft der Patiswiss AG in Gunzgen, Solothurn, ist siss, salzig und inspirierend:
Von Mandelmassen, Pralinécrémen, Couverturen, Glasurmassen bis zu karamellisierten Niissen und Kernen
bieten wir als etabliertes Produktionsunternehmen der Schweizer Lebensmittelbranche hochwertige Halb-
und Fertigfabrikate im Stisswarenbereich fiir Gewerbe, Industrie und Gastronomie im In- und Ausland an
und vertreiben internationale Premium-Handelsprodukte. Im Weiteren bieten wir eine breite Palette von
Dienstleistungen und Schulungen rund um unsere Produkte fiir unsere Kunden an.

Zur Verstarkung unseres Teams in der Produktion suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung eine/n

Produktionsmitarbeiter/in 100%
(Backer / Konditor/in / Lebensmitteltechnologe/in)

lhr Aufgabenbereich:
e Fertigung von Halb- und Fertigfabrikaten
Auftragsplanung und Arbeitsvorbereitung
Auftragsdatenverarbeitung, Materialverbuchung und Auftragszeiterfassung
Dokumentation der Linienkontrolle
Unterstlitzung des Teamleiters und Mithilfe in anderen Abteilungen
Einhaltung Vorgaben von HACCP, Hygienekonzepte sowie Qualitdt und Quantitat

Unsere Anforderungen:
e Biacker-Konditor-Confiseur, Lebensmitteltechnologe oder andere Lebensmittelnahe Berufe

e Berufserfahrung in der Lebensmittelindustrie wiinschenswert
e Technisches Verstandnis

Bereitschaft zu Schichtarbeit

Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

Wir bieten lhnen eine vielseitige, anspruchsvolle und perspektivenreiche Stelle. Es erwartet Sie ein
zukunftsorientierter Arbeitsplatz in einem dynamischen Umfeld mit zeitgemdssen Anstellungsbedingungen.

Fiihlen Sie sich angesprochen?

Wir sind gespannt darauf, Sie kennen zu lernen! Bitte senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen mit
Lebenslauf und Foto per Mail an: personal@patiswiss.com

Patiswiss AG, Personal, Klarstrasse 1, 4617 Gunzgen, Tel. +41 (0)62 209 66 10

personal@patiswiss.com - www.patiswiss.com
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